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Регламент Премии Итало-Российской торговой палаты 

 
"Italianissimo" 

Насладитесь итальянским совершенством: 

где премируются кулинарные традиции, 

кусочек пиццы и мороженое за раз! 
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Статья 1 - Цель Премии 

Премия "Italianissimo" учреждена с целью продвижения и улучшения традиционной 

итальянской кухни, включая пиццу и мороженое, награждая рестораторов и 

производителей мороженого, которые демонстрируют превосходство в приготовлении и 

продвижении типичных итальянских блюд и мороженого. 

 

Статья 2 - Организация премии 

Премия "Italianissimo" продвигается совместно с Итало-Российской торговой палатой. 

Организация Премии возложена на оргкомитет, состоящий из представителей 

вовлеченных учреждений и экспертов в области итальянской гастрономии. 

 

Статья 3 - Участие 

Все рестораторы и пиццерии, отвечающие следующим требованиям, могут принять участие 

в Премии "Italianissimo". 

1. Предложение в меню не менее 8 типичных итальянских традиционных блюд, которые в 

совокупности признаются неотъемлемой частью итальянской кухни, включая как минимум 

две классические итальянские пиццы. 

2. Использование в процессе приготовления блюд не менее 10 типичных импортных 

итальянских продуктов, включая не менее двух продуктов PDO (Protected Origination of 

Origin), DOC (Controlled Origination of Origin) или PGI (Protected Geographical Indication). 

3. Гарантирование подлинного итальянского приема, заботясь об окружающей среде и 

обслуживании, предлагаемые клиентам. 

4. Обеспечение высокого качество стола, с тщательным подбором посуды, столовых 

приборов и скатертей, которые отражают элегантность и традиции итальянской кухни. 

 

Чтобы принять участие, вы должны заполнить форму под названием "Форма участия". 

 

Статья 4 - Система подсчета очков для ресторанов и пиццерий 

Участвующие рестораны, джелатерии и пиццерии будут оцениваться по следующим 

критериям и оценкам: 

1. Качество блюд: до 20 баллов 

2. Использование импортных типичных итальянских продуктов (DOP, DOC, PGI): до 15 

пунктов 

3. Прием и обслуживание: до 10 пунктов 

4. Качество стола: до 10 баллов 

Максимальный балл, который можно получить, составляет 55 баллов. 

 

Статья 5 - Система начисления баллов для джелатерий 

В панораме Премии "Italianissimo", которая отмечает подлинность и превосходство 

итальянской кухни, кафе-мороженое играют фундаментальную роль в продвижении 

традиций и мастерства производства мороженого. Эти дегустационные лаборатории 

благодаря своему творчеству и мастерству являются символом изысканности и 

подлинности, которые отличают итальянское гастрономическое наследие. 

 

Джелатерии, участвующие в Премии "Italianissimo", подвергаются тщательной оценке на 

основе различных критериев, которые отражают приверженность продвижению и 

производству подлинно итальянского мороженого. Вот обзор баллов, присуждаемых 

джелатериям, в контексте этой престижной награды: 
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1. Качество мороженого (до 20 баллов): Этот критерий оценивает сенсорное качество 

мороженого, предлагаемого кафе-мороженым, включая такие факторы, как консистенция, 

сливочность, интенсивность вкуса и использование свежих, высококачественных 

ингредиентов. 

 

2. Использование высококачественных итальянских ингредиентов (до 15 баллов): 

Происхождение и качество ингредиентов, используемых при приготовлении мороженого, 

имеют основополагающее значение. Джелатерии, использующие подлинные итальянские 

продукты, такие как сезонные фрукты, свежее молоко и местные ингредиенты, получат 

более высокие оценки по этому критерию. 

 

3. Инновации и креативность (до 10 баллов): Способность удивлять и удовлетворять вкусы 

клиентов с помощью новых и оригинальных комбинаций вкусов и презентации 

мороженого могут положительно повлиять на оценку, присуждаемую в этой категории. 

 

4. Прием и обслуживание (до 10 баллов): При оценке этого аспекта учитывается общий опыт 

работы с клиентами в кафе-мороженом, включая вежливость и эффективность персонала, 

чистоту и атмосферу заведений. 

 

5. Презентация и Атмосфера заведения (до 10 баллов): Внешний вид кафе-мороженого, 

включая презентацию мороженого и заботу об окружающей среде, способствующей 

общему обслуживанию клиентов, повлияет на оценку, полученную в этой категории. 

 

В целом, максимальный балл, который может получить кафе-мороженое, составляет 55 

баллов. 

 

Статья 6 - Жюри 

Жюри будет состоять из сотрудников, указанных Итало-Российской торговой палатой, 

членов итальянского бизнес-сообщества, а также экспертов в этой области. 

Члены жюри будут сообщаться в заявках на участие и на сайте Итало-Российской торговой 

палаты. Жюри будет отвечать за личное посещение и анализ участвующих в Премии 

ресторанов, джелатерий и пиццерий, заранее информируя об этом менеджера. 

 

Статья 7 - Методы посещения и анализа 

Жюри будет посещать участвующие рестораны, джелатерии и пиццерии в течение срока 

действия Премии. Во время посещения жюри оценит соответствие требованиям, качество 

блюд и мороженого, прием и обслуживание, предлагаемое клиентам, а также общее 

качество стола. Каждый член жюри составит подробный отчет на основе своего опыта во 

время посещения. 

 

Статья 8 - Награждение 

Рестораны, джелатерии и пиццерии, победители Премии "Italianissimo" получат диплом 

(targa di riconoscimento) и будут иметь право использовать логотип Премии в рекламных 

целях. Кроме того, они смогут воспользоваться возможностями для рекламы и 

продвижения, предлагаемыми Итало-Российской торговой палатой. 

 

Статья 9 - Публикация результатов 

Результаты Премии "Italianissimo" будут опубликованы на официальном сайте Итало-

Российской торговой палаты, в социальных сетях, а также по любым другим каналам связи, 

предоставляемым организацией. 
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Статья 10 - Заключительные положения 

Организация Премии "Italianissimo" оставляет за собой право вносить изменения в этот 

регламент, если это необходимо, для обеспечения надлежащего проведения конкурса. 

Любые споры будут окончательно разрешены организаторами Премии. Настоящий 

регламент для удобства переведен на другие языки, итальянская версия считается 

официальной. 

 

 
 

 

 


